
АКТ № / 
проведении общественной комиссией по контролю за организацией и 

качеством питании в школьной столовой МОБУ «СОШ №3» 
оз « л » СС20 gZ U года

Мы, нижеподписавшиеся комиссия, в составе:
1-  
2. S'- JL 
4. ~
5._______________________________________________ ______________________________________________  

составили настоящий акт в том, что « /-у » 20^/ года, был осуществлен
общественный контроль за организацией и качеством питания в школьной столовой во время 

(обеда, завтрака).
67 ФормЙ проведения проверки: 1. Визуальный осмотр обеденного зала. 2. Проверка 

ассортимента и качества отпускаемой продукции.
Время проверки:
Проверкой было установлено: п л
1. Санитарное состояние обеденного зала /////2 £ (удовл, неудовл)
2. Наличие меню на момент проверки имеете^/ не имеется.

Меню соответствует / не соответствует примерному меню.
1- / С
2. "е /г//г/2€^/^//л/^^____________
3. /г////--____________ ____________________
4. / __________
5.  
6.  ________________
7. 

Объемы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют /не соответствуют 
объемам, заявленным в меню.

3. Органолептическая оценка блюд (блюда, заявленные в меню), соответствует /не 
соответствует вкусовым и внешним качествам.

4. Тепловой режим готовых блюд выдержан/ не выдержан
5. Ассортимент буфетной продукции разнообразен / не разнообразен.

6. Наличие графика работы столовой, приема пищи, уборки столовой имеется/ не 
имеется, соблюдается /не соблюдается.

7. Чистота и целостность столовых приборов соответствует /не соответствует норме.
8. Соблюдение санитарно - гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид. 

спец.одежда) соблюдается/не соблюдается.
9. Классные руководители сопррвождают/не сопровождают учащихся на обед.
10. Влажная уборка по графику производигся/не производится.

ЗАМЕЧА11ИЯ._____ /<£/гь _______
ПРЕДЛОЖЕНИЯ.
1.
2.
3.

Члены комиссии:

2.
3.
4.
5.

С актом ознакомлена: заведующая производством J^Z/z^z^z^X7



АКТ № 
проведения общественной комиссией но контролю за организацией и 

качеством питания в школьной столовой МОБУ «СОШ №3» 
от « ■/€ » / У года

Мы. нижеподписавшиеся комиссия, в составе:

2. Лг<-^-(->t с<
3.__________________________ ________________________ ____  
4.______________________________ _____________________________ I__________________________
5.__________________________ _____ ____________

составили настоящий акт в том. что « <^20$ Yгода, был осуществлен
общественный контроль за организацией и качеством питания в школьной столовой во время 

(обеда, завтрака).
Форма проведения проверки: 1. Визуальный осмотр обеденного зала. 2. Проверка 

ассортимента и качества отпускаемой продукции.
Время проверки:
I (роверкой было установлено:
1. Санитарное состояние обеденного зала ■ __(удовл. неудовл)
2. Наличие меню на момент проверки имеется Л1е имеется.

Меню соответствует / не соответствует примерному меню.
1. tX<CC-Q (z
2. С- _____
3.
4. e J ____________
5.
6.   Г______________
7.  

Объемы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют /не соответствуют 
объемам, заявленным в меню.

3. Органолептическая оценка блюд (блюда, заявленные в меню), соответствует /не
соответствует вкусовым и внешним качествам.

4. Тепловой режим готовых блюд выдержан/ не выдержан
5. Ассортимент буфетной продукции разнообразен / не разнообразен.

6. Наличие графика работы столовой, приема пищи, уборки столовой имеется/ не 
имеется, соблюдается /не соблюдается.

7. Чистота и целостность столовых приборов соответствует /не соответствует норме.
8. Соблюдение санитарно - гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид. 

спец.одежда) соблюдается/не соблюдается.
9. Классные руководители сопровождаюг/не сопровождают учащихся на обед.
10. Влажная уборка по графику производится/не производится.

ЗАМЕЧАНИЯ. .______________________________________________
ПРЕДЛОЖЕНИЯ.
1. ^-
2.
3. —



АКТ Ns J 
проведения общественной комиссией по контролю за организацией и

качеством питания в школьной столовой МОБУ «СОШ Ns3» 
от « 20^/’ гола

Мы, нижеподписавшиеся комиссия, в составе:

2.
3.
4.
5. ________________________ _______________________ __________

составили настоящий акт в том, что « » fit?2Q//’года, был осуществлен
общественный контроль за организацией и качеством питания в школьной столовой во время 

(обеда, завтрака).
V Фор&а проведения проверки: 1. Визуальный осмотр обеденного зала. 2. Проверка 

ассортимента и качества отпускаемой продукции.
Время проверки:
Проверкой было установлено:
1. Санитарное состояние обеденного зала (удовл, неудовл)
2. Наличие меню на момент проверки имеемся / не имеется.

Меню соответствует / не соответствует примерному меню.
1.  
2. Of f ?
з. v
4.
5. '
6.  
7. Д

Объемы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют /не соответствуют 
объемам, заявленным в меню.

3. Органолептическая оценка блюд (блюда, заявленные в меню), соответствует не
соответствует вкусовым и внешним качествам.

4. Тепловой режим готовых блюд выдержан/ не выдержан
5. Ассортимент буфетной продукции разнообразен / не разнообразен.

6. Наличие графика работы столовой, приема пищи, уборки столовой имеется/ нс 
имеется, соблюдается /не соблюдается.

7. Чистота и целостность столовых приборов соответствует /не соответствует норме.
8. Соблюдение санитарно - гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид. 

спец.одежда) соблюдается/не соблюдается.
9. Классные руководители сопровожддкп/не сопровождают учащихся на обед.
10. Влажная уборка по графику производится/не производится. 

ЗАМЕЧАНИЯ._______________________________________________ _ ________
ПРЕДЛОЖЕНИЯ.
1.
2.
3.



АКТ № У/ 
проведения общественной комиссией по контролю за организацией и 

качеством питания в школьной столовой МОБУ «СОШ №3» 
от «f/^>> &Р S / w .Р 20 i/ У года

Мы, нижеподписавшиеся комиссия, в составе: .
1. , A/ff     Ау А?678910
2. С7с~ п/л (/ г А ,-А /Л (ШЛ Л) мшуш/

6. Наличие графика работы столовой, приема пищи, уборки столовой имеется/ не 
имеется, соблюдается /не соблюдается.

7. Чистота и целостность столовых приборов соответствует /не соответствует норме.
8. Соблюдение санитарно - гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид. 

спец.одежда) соблюдается/не соблюдается.
9. Классные руководители сопровождают/не сопровождают учащихся на обед.
10. Влажная уборка по графику производится/не производится.

ЗАМЕЧАНИЯ.|____________________________________ _
ПРЕДЛОЖЕНИЯ.
I.
2.

4. ZZZZZZZZZZZZZZZZZ=ZZZZZZZZZZZZZZZZ2ZZ
5.

составили настоящий акт в том, что « » (7?20/^года. был осуществлен
общественный контроль за организацией и качеством питания в школьной столовой во время 

_________ (обеда, завтрака).
Ф&рма проведения проверки: I. Визуальный осмотр обеденного зала. 2. Проверка

ассортимента и качества отпускаемой продукции.
Время проверки:
Проверкой было установлено:

2.
Санитарное состояние обеденного зала (удовл, неудовл )
Наличие меню на момент проверки имеёТся / не имеется.
Меню соответствует / не соответствует примерному меню.

7-гХ^^ е
2.
3.
4.
5.
6.
7.

i£? < /УД

Объемы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствую! /не соответствую! 
объемам, заявленным в меню.

3. Органолептическая оценка блюд (блюда, заявленные в меню), соответствует /не
соответствует вкусовым и внешним качествам.

4. Тепловой режим готовых блюд выдержал/ не выдержан
5. Ассортимент буфетной продукции разнообразен / не разнообразен.

С актом ознакомлена: заведующая производством



3
АКТ № J 

проведения общественной комиссией но контролю за организацией и 
качеством питания в школьной столовой МОБУ «СОШ №3» 

от« cL » 20,/^ года
Мы, нижеподписавшиеся комиссия, в составе:

5.  
составили настоящий акт в том, что « 20 ^//Тода. был осуществлен
общественный контроль за организацией и качеством питания в школьной столовой во время

_______ (обеда, завтрака).
Форма проведения проверки: 1. Визуальный осмотр обеденного зала. 2. Проверка 

ассортимента и качества отпускаемой продукции.
Время проверки: /3^
Проверкой было установлено: z
1. Санитарное состояние обеденного зала (удовл, неудовл)
2. Наличие меню на момент проверки имее^бя / не имеется.

Меню соответствует / не соответствует примерному меню.

4. J< VC < г 6 СУ/ПЯ '
5.  _ __________________
6.
7.

Объемы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют /не соответствуют 
объемам, заявленным в меню.

3. Органолептическая оценка блюд (блюда, заявленные в меню), соответствует /не
соответствует вкусовым и внешним качествам.

4. Тепловой режим готовых блюд выдержан/ не выдержан
5. Ассортимент буфетной продукции разнообразен / не разнообразен.

6. Наличие графика работы столовой, приема пищи, уборки столовой имеется/ нс 
имеется, соблюдается /не соблюдается.

7. Чистота и целостность столовых приборов соответствует /не соответствует норме.
8. Соблюдение санитарно - гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид. 

спец.одежда) соблюдается/не соблюдается.
9. Классные руководители сопровождают/не сопровождают учащихся на обед.
10. Влажная уборка по графику производится/не производится.

ЗАМЕЧАНИЯ._____________________________________________________
ПРЕДЛОЖЕНИЯ.
1.
2.
3.



АКТ № Ь 
проведения общественной комиссией по контролю за организацией и 

качеством питания в школьной столовой МОБУ «СОШ №3» 
от 20^Z<^ o;ia

Мы, нижеподписавшиеся комиссия, в составе:
1.
2. *■
3.___________________________ _________________________ _______  
4.  
5.___________________________ _________________________ _________________   

составили настоящий акт в том, что « » -^£2 20х^^°да. был осуществлен
общественный контроль за организацией и качеством питания в школьной столовой во время 
242'£f'ft-& — (обеда, завтрака).

Форма проведения проверки: 1. Визуальный осмотр обеденного зала. 2. Проверка 
ассортимента и качества отпускаемой продукции.

Время проверки: С?
Проверкой было установлено:
1. Санитарное состояние обеденного зала ы/? (удовл, неудовл)
2. Наличие меню на момент проверки имеется / не имеется.

Меню соответствует / не соответствует примерному меню.
1- СО?-Z ^Z/Zz £ у
2. Ми сС,. ________
3. С-Шлд. ' _________
4. )Qi,cz J а с 2 c

6. <7 __________________________________
7.

Объемы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют /не соответствую! 
объемам, заявленным в меню.

3. Органолептическая оценка блюд (блюда, заявленные в меню), соответствует /не 
соответствует вкусовым и внешним качествам.

4. Тепловой режим готовых блюд выдержан/ не выдержан
5. Ассортимент буфетной продукции разнообразен / не разнообразен.

6. Наличие графика работы столовой, приема пиши, уборки столовой имеется/ нс 
имеется, соблюдается /не соблюдается.

7. Чистота и целостность столовых приборов соответствует /не соответствует норме.
8. Соблюдение санитарно - гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид. 

спец.одежда) соблюдается/не соблюдается.
9. Классные руководители сопровождают/не сопровождают учащихся на обед.
Ю. Влажная уборка по графику производится/не производится.

ЗАМЕЧАНИЯ. _____________________________________________
ПРЕДЛОЖЕНИЯ.
I.
2.
3.



АКТ № ■/
проведения общественной комиссией по контролю за организацией и 

качеством питания в школьной столовой МОБУ «СОШ №3»
от « /у » СЖ If/N 20с/ У года

Мы, нижеподписавшиеся комиссия, в составе: _

J-............ . .....................

общественный контроль за организацией и качествомпитания в школьной столовой во время 
_(обеда, завтрака).

Ф<5$ма проведения проверки: 1. Визуальный осмотр обеденного зала. 2. Проверка 
ассортимента и качества отпускаемой продукции.

Время проверки: X/ *
Проверкой было установлено: />
1. Санитарное состояние обеденного зала (удовл, неудовл )
2. Наличие меню на момент проверки им^ся / не имеется.

Меню соответствует / не соответствует примерному меню.

2. '
з. ж
4.  
5.
6. а
7.

Объемы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют /не соответствую! 
объемам, заявленным в меню.

3. Органолептическая оценка блюд (блюда, заявленные в меню), соответствует /не 
соответствует вкусовым и внешним качествам.

4. Тепловой режим готовых блюд выдержан/ не выдержан
5. Ассортимент буфетной продукции разнообразен / не разнообразен.

6. Наличие графика работы столовой, приема пищи, уборки столовой имеете^/ нс 
имеется, соблюдается /не соблюдается.

7. Чистота и целостность столовых приборов соответствует /не соответствует норме.
8. Соблюдение санитарно - гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид. 

спец.одежда) соблюдается/не соблюдается.
9. Классные руководители сопровождаю г/не сопровождают учащихся на обед.
10. Влажная уборка по графику производится/не производится.

ЗАМЕЧАНИЯ.__________ _________________________ ____
ПРЕДЛОЖЕНИЯ.
1.
2.
3.



проведения общественной комиссией ио контролю за организацией и 
качеством питания в школьной столовой МОБУ «СОШ №3» 

от «  /Г? 20года

3.
4.
5. □ К

составили настоящий акт в том, что « f& 20Х^~ода. был осуществлен
общественный контроль за организацией и качеством питания в школьной столовой во время 

____ (обеда, завтрака).
скорма проведения проверки: 1. Визуальный осмотр обеденного зала. 2. Проверка 

ассортимента и качества отпускаемой продукции.
Время проверки:
Проверкой было установлено: С/
1. Санитарное состояние обеденного зала__//______(удовл, неудовл)
2. Наличие меню на момент проверки имеется/не имеется.

ооъемы на выходе готовых олюд на пищеолоке соответствуют /не соответствуют
объемам, заявленным в меню.

3. Органолептическая оценка блюд (блюда, заявленные в меню), соответствует /не 
соответствует вкусовым и внешним качествам.

4. Тепловой режим готовых блюд выдержан/ не выдержан
5. Ассортимент буфетной продукции разнообразен / не разнообразен.____________

6. Наличие графика работы столовой, приема пищи, уборки столовой иуцдгюя' нс 
имеется, соблюдается /не соблюдается.

7. Чистота и целостность столовых приборов соответствует /не соответствует норме.
8. Соблюдение санитарно - гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид. 

спец.одежда) соблюдается/не соблюдается.
9. Классные руководители сопровождают/не сопровождают учащихся на обед.
10. Влажная уборка по графику производится/не производится.

ЗАМЕЧАНИЯ. ~ '
ПРЕДЛОЖЕНИЯ.
1.
2.
3.



АКТ № f]
проведения общественной комиссией по контролю за организацией и 

качеством питания в школьной столовой МОБУ «СОШ №3»
от «.£__ » 2(U^ года

Мы, нижеподписавшиеся комиссия, в составе:
1- с п lW&l, МС _____________________
2-
3- Ц;I t'LAC't-С (у^ £./5,____________________
4'
5. _______________________________________________________

составили настоящий акт в том, что « J » и с Si e/iti 2QZZ/ года, был осуществлен 
общественный контроль за организацией и качеством питания в школьной столовой во время

Л CL (а / i L ft Ct (CtS (обеда, завтрака).
Форма проведения проверки: 1. Визуальный осмотр обеденного зала. 2. Проверка 

ассортимента и качества отпускаемой продукции.
Время проверки: 5С
Проверкой,было установлен^:
1. Санитарное состояние обеденного зала // Ct С[с С ■_____ (удовл, неудовл)
2. Наличие меню на момент проверки имеете^/ не имеется.

Меню соответствует / не соответствует примерному меню.
1- птица. ‘
2- fs с йпьсУщлцемUi if__ ч_____
з- м ______
4. \jia i)
5- К (Г k fCcCafJdd________________
б. 1
7. ________________________________________

Объемы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют /не соответствуют 
,... объемам, заявленным.в меню.

3. Органолептическая оценка блюд (блюда, заявленные в меню), соответствует /не 
соответствует вкусовым и внешним качествам.

4. Тепловой режим готовых блюд выдержан/ не выдержан
5. Ассортимент буфетной продукции разнообразен / не разнообразен.

~ __ _______________________________

6. Налйчие графика работы столовой, приема пищи, уборки столовой имеется/ не 
имеется, соблюдается /не соблюдается.

7. Чистота и целостность столовых приборов соответствует /не соответствует норме.
8. Соблюдение санитарно - гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид, 

спсц.одежда) соблюдается/не соблюдается.
9. Классные руководители сопровождают/не сопровождают учащихся на обед.
10. Влажная уборка по графику производится/не производится. 

ЗАМЕЧАНИЯ._________________________________________________________
ПРЕДЛОЖЕНИЯ.
1.
2.
3.

Члены комиссии:
1.
2.
3.
4.
5.

С актом ознакомлена: заведующая производством



проведения общественной комиссией но контролю за организацией и 
качеством питания в школьной столовой МОБУ «СОШ №3»

от « 20 года
Мы. нижеподписавшиеся комиссия, в составе:

з. <7&a!£m<p s

5.
составили настоящий акт в том, что « ^О\у> // 20/^ года, был осуществлен
общественный контроль за организацией и качеством питания в школьной столовой во время 

____(обеда, завтрака).
Форма проведения проверки: 1. Визуальный осмотр обеденного зала. 2. Проверка 

ассортимента и качества отпускаемой продукции.
Время проверки:
Проверкой было установлено:
1. Санитарное состояние обеденного зала (удовл, неудовл)
2. Наличие меню на момент проверки имеется / не имеется.

Меню соответствует / не соответствует примерному меню.

4.

Объемы па выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют /не соответствуют 
объемам, заявленным в меню.

3. Органолептическая оценка блюд (блюда, заявленные в меню), соответствует /не 
соответствует вкусовым и внешним качествам.

4. Тепловой режим готовых блюд выдержан/ не выдержан
5. Ассортимент буфетной продукции разнообразен / не разнообразен.

6. Наличие [ рафика работы столовой, приема пищи, уборки столовой имеется/ не 
имеется, соблюдается /не соблюдается.

7. Чистота и целостность столовых приборов соответствует /не соответствует норме.
8. Соблюдение санитарно - гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид. 

спец.одежда) соблюдается/не соблюдается.
9. Классные руководители сопровождают/не сопровождают учащихся на обед.
10. Влажная уборка по [ рафику производится/пе производится.

замена) )ия.
11РЕДЛОЖЕН ИЯ. Г

5.

С актом ознакомлена: заведующая производством



Р АКТ№ Ц
проведения общественной комиссией по контролю за организацией и 

качеством питания в школьнойстоловой МОБУ «СОШ №3»
от «У У» /б 2(к^ У. года

Мы. нижеподписавшиеся комиссия, в состаш^ , /
1. ух.с № с с су

3.
4.
5.  _ _________ ____________________

составили настоящий акт в том. что 20^Угода. был осуществлен
общественный контроль за организацией и качеством питания в школьной столовой во время 
____ обеда. завтрака).

Форма проведения проверки: 1. Визуальный осмотр обеденного зала. 2. Проверка 
ассортимента и качества отпускаемой продукции.

Время проверки: -Уо? ,
Проверкой было установлено: л
1. Санитарное состояние обеденного зала ■ (удовл. неудовл)
2. Наличие меню на момент проверки имеется / не имеется.

Меню^срогветствует / не соответствует примерному меню.
1.  
2. гг L С у l-i г, С L 't—J-

4.
5.  
6.
7.  

Объемы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют /не соответствуют 
объемам, заявленным в меню.

3. Органолептическая оценка блюд (блюда, заявленные в меню), соответствует /не 
соответствует вкусовым и внешним качествам.

4. Тепловой режим готовых блюд выдержан/ не выдержан
5. Ассортимент буфетной продукции разнообразен / не разнообразен.

6. Наличие графика работы столовой, приема пищи, уборки столовой имеется/ не 
имеется, соблюдается /не соблюдается.

7. Чистота и целостность столовых приборов соответствует /не соответствует норме.
8. Соблюдение санитарно - гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид. 

спец.одежда) соблюдается/не соблюдается.
9. Классные руководители сопровождают/не сопровождают учащихся на обед.
10. Влажная уборка по графику производится/не производится.

ЗАМЕЧАНИЯ. Л Ъ Ч ._________________________
ПРЕДЛОЖЕНИЯ?^ & U
1.
2.
3.



\КТ№ /Л/
проведения общее । венной комиссией но кои гро по i:i оргапи Himicii и 

качеством питания в школьной столовой М()1>У «СОШ №3» 
от « Д'» №20 года

Мы, |ц|женод|1исав1Ш1сся комиссия, в составе:

составили пас 1оящий акз в том. что « года, был осуществлен
общее 1 венный контроль за организацией и качеством пи тания в школьной столовой во время

C>D€D, (обеда, завтрака).
Фо(?ма проведения проверки: I. Ви па. ii.iii.ni осмотр обеденно! о тала. 2. Проверка

ассортимента и качества отпускаемой продукции
Время проверки: /{
1(роверкои было установлено; ~
I. Санитарное состояние обеденного за ла (удовл. псу iob.h
2. I lajiii'Hie меню на момен i проверки jimcct^ нс имеется.

Меню соответствует нс cool bctctbvci примерном} меню.
1. - /I^S'KCL^
2. SbLCjLC г
3. ZZ42/L4€/77£/C^ Z/
■ I

6,
7-

Объемы на выходе готовых блюл на пищеблоке cootbctci ну iol/iic соответствую: 
объемам, заявленным в меню.

'. Органолептическая опенка блюд (блюда, заявленные в меню), счютвстству с i iiи 
coo i вс тс । вуе । вкусовым и bjij пним капоситам.

I. I силовой режим тошных блюч выдержан не выдержан
5. Ассоргимен г буфе। in । продукции разнообразен нс разнообразен.

6. Наличие графика раоо ы столовой, приема нищи, уборки столовой имсскя нс 
имеется, соблюдается не соблюдается.

7. Чис то та и целостнос ть с толовых приборов соо тветствуе т /нс соо гве тс гвус г норме.
X Соблюдение санитарии гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешпнн вид. 

спец.одежда) соблю,iae гся/нс соблюдается.
б Классные руководи !с.hi сопровождаю!/нс сопровождаю! учащихся на обед
К'. Влажная уборка по графику пр выводи iciKiic производи тся.

ЗАМ 14 АН И Я.

С актом ознакомлена: «аведую -i 1 рои толстом



Ч>. Г 
проведения общее i ценной комиссией'но кон i ро no ia opi анн lamivii и 

качеством пипшии в школьной столовой МОБУ «( ОШ №3» 
hi «_/^» 2(1 сода

Мi< нижеподписавшиеся комиссия, в eociaiu:

составили настоящий акт в том, что « / 5 > . /Д_ '.iZ^toда. был ОС) 1IU с : ВДСН
общественный контроль за организацией и качеством питания в школьной сгологеп во уь • 

(обеда, ’.автрака)
'Рорма проведения проверки: I. Визуальный осмотр o(n: icinioro зала. 11роверк.;

.iccop'i имен га и качества отпускаемой продукции
Время проверки:
11ровсркой было установлено:
I. (’ани тарное состояние обеденного шла ту (удов. i. псул.ог -•
? 11аличис меню на моменз проверки имеется ' нс имеется.

Меню сооз встствус i не соотвстствусз примерному меню.
\ 7larf М 9с//&>
2 }*Сл yll-l 'fri С--'К Ley УС-<-
л.
■I.
.5.
6.

Объемы на выход» розовых блюл, на пищеблоке соотвсзсгвуюг 'не cooiBcieiity >< л 
объемам, заявленным в меню.

о. Органолептическая оценка блюл (блюда, заявленные в меню). щ>ч всI с 1 щ с ■ л. 
сот вс те гнус । вкусовым и BiK.iiiiHM качествам.

-1. I ендовой режим готовых блюз выдержан не выдержан
5. Ассортимент буфетной продукции разнообразен ! нс разнообразен.

6. 1(аличис графика раооз ы столовой. приема нищи, уборки столовой имссзся. не 
имеется, соблюдается ic соблюдается.

7. Чистота и целое гноен, юловых приборов соо гве зс гнус г /не соо гве те не. с: норме
S. Соблюдение санитарно гигиенических норм сотрудниками пищеблока (biiciihiiih ли г 

ciicii.одежда) соблюдается не соблю,tacгея
Ч Классные руководи тели сопровождаюi не сопровождают учащихся па обед.
1б. Влажная уборка но графику нр> изводится, не производи гея.

ЗАМ I МАНИЯ.-------
|||'|'.дл()Ж1:иия'.'

С актом ошакомлена: заксдую! п юизводс гном



проведения общее i венной комиссией по кон i ро.но за opi ани laniicii и

0 1 <«

Мы. нижеподписавшиеся комиссия, в составе

качеством шпанки в школьной столовой М()1»У «СОШ №.3»

сосзави hi настоящий акт в том. что « 20 года, был осуществлен
оощеез венный контроль за организацией и качес твом низания в школьной столовой но время 

(обеда, зав। рака).
Форма проведения проверки: I. Визуальный осмотр обеденного гада. ?. Проверка 

ассортимен та и качес тва о тпускаемой продукции.
Время проверки:
11ровсркой было установлено:
I. Сани ।арное состояние обеденного «ала (удовл. не\:юн1)
2. 11аличис меню па momciii проверки имеется / не имеется.

Меню coo гвегез вус i нс соответствусз примерному меню.

3.
4.
5.

7.
Обьемы на выходе гозовых блюд на пищеблоке соответствую i нс соответствую! 
обьемам. заявленным в меню.

Органолеп тическая оценка блюд (блюда, заявленные в меню), соответствусз не
соответствусз вкусовым и внешним качествам

4. ( ендовой режим готовых блюд выдержан нс выдержан
5. XccopiHMCin буфезнон продукции разнообразен не разнообразен.

6 I la.iiimic i рафика рабоз ы стол< вой. Приема Иищи. уборки столоветГщмеется не 
имеется, соблюдается не соблюдасзся.

7. Чистота и целостность головых приборов соотвс1ствус1 'нс соозвстсгнусi норме
X. Соблюдение санитарно гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний ни i.

спец.одежда) еоблюлаезся/пе с<>бл юдается.
9. Классные руководители сопровождаю! нс сопровождают учащихся на обе и
10. Влажная уборка по графику 11р< изводизсянс производи гея. , 

ЗАМЕЧАНИЯ.

С актом ознакомлена: заведую!! производством



АКТ № Z^//
проведении общественной комиссией по контролю за организацией и 

качеством питания в школьной столовой МОБУ «СОШ №3»
от« Я » 20 года

Мы, нижеподписавшиеся комиссия, в составе:

2. ух (rtV z -^1 ZCZV______________________

4.
5.  

составили настоящий акт в том, что « ,у » 20 Х^года, был осуществлен
общественный контроль за организацией и качеством питания в школьной столовой во время 
_ _________ (обеда, завтрака).

Форма проведения проверки: 1. Визуальный осмотр обеденного зала. 2. Проверка 
ассортимента и качества отпускаемой продукции.

Время проверки: /X ‘JO
Проверкой было установлено:
1. Санитарное состояние обеденного зала у ^^^/^^.^««(удовл. неудовл)
2. Наличие меню на момент проверки имеется / не имеется.

Меню соответствует / не соответствует примерному меню.
1.  
2- _______________
3. Uz UA __________
4. “
5.  
6.___________________ _________________ ____ 
7.  

Объемы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют /не соответствуют 
объемам, заявленным в меню.

3. Органолептическая оценка блюд (блюда, заявленные в меню), соответствует /не 
соответствует вкусовым и внешним качествам.

4. Тепловой режим готовых блюд выдержан/ не выдержан
5. Ассортимент буфетной продукции разнообразен / не разнообразен._

6. Наличие графика работы столовой, приема пищи, уборки столовой имеется/ не 
имеется, соблюдается /не соблюдается.

7. Чистота и целостность столовых приборов соответствует /не соответствует норме.
8. Соблюдение санитарно - гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид. 

спец.одежда) соблюдается/не соблюдается.
9. Классные руководители сопровождают/не сопровождают учащихся на обед.
10. Влажная уборка по графику производится/не производится. 

ЗАМЕЧАНИЯ.__________________________________________________________
ПРЕДЛОЖЕНИЯ.
1.
2.
3.



АКТ №
проведения общественной комиссией по контролю за организацией и 

качеством питания в школьной столовой 1ЧОБУ «СОШ №3» 
от « /^»  2()Х^ года

Мы, нижеподписавшиеся комиссия, в составе:
1- ___________________________

4. IZZZZIZZZZ^ZZZZZ^ZZZZZZZZZZZZZZZZZ—
5.   _________ ____________

составили настоящий акт в том, что « /3 » г 20^/Тода, был осуществлен
общественный контроль за организацией и качеством питания в школьной столовой во время 

______(обеда, завтрака).
Фг^рма проведения проверки: 1. Визуальный осмотр обеденного зала. 2. Проверка 

ассортимента и качества отпускаемой продукции.
Время проверки: -S3
Проверкой было установлено:
1. Санитарное состояние обеденного зала (удовл, неудовл)
2. Наличие меню на момент проверки имеется / не имеется.

Меню соответствует / не соответствует примерному меню.
1- . ______________
2.  
3-___ _ 
4- £<-4 р 
5- с/'
6.  
7.  

Объемы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют /не соответствуют 
объемам, заявленным в меню.

3. Органолептическая оценка блюд (блюда, заявленные в меню), соответствует /не 
соответствует вкусовым и внешним качествам.

4. Тепловой режим готовых блюд выдержан/ не выдержан
5. Ассортимент буфетной продукции разнообразен / не разнообразен.

6. Наличие графика работы столовой, приема пищи, уборки столовой имеется/ не 
имеется, соблюдается /не соблюдается.

7. Чистота и целостность столовых приборов соответствует /не соответствует норме.
8. Соблюдение санитарно - гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид, 

спец.одежда) соблюдается/не соблюдается.
9. Классные руководители сопровождают/не сопровождают учащихся на обед.
10. Влажная уборка по графику производитсд/не производится.

ЗАМЕЧАНИЯ. _



АКТ № 
проведения общественной комиссией по контролю за организацией и

качеством питания в школьн 
от « 2 7 » ft.

Мы, нижеподписавшиеся комиссия, в сое

ой столовой МОБУ «СОШ №3» 
f /Cd 20^.6 года

1.
2.
3.
4.
5.

сеа.

лс jcecC^Ml.

составили настоящий акт в том, что « (?,-/ » slPCiQ 
общественный контроль за организацией и качеством

^года, был осуществлен 
школьной столовой во время

И _____(обеда, завтрака).
Форма проведения проверки: 1. Визуальный осмотр обеденного зала. 2. Проверка 

ассортимента и качества отпускаемой продукции.
Время проверки: //2-JZ-
Проверкой было установлено: п
1.
2.

Санитарное состояние обеденного зала.(удовл, неудовл) 
Наличие меню на момент проверки имеется / не имеется.
Меню соответствует / не соответствует примерному меню.

2.
3.
4.
5.
6.
7.

з.

4.
5.

Объемы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют /не соогветс i вуют 
объемам, заявленным в меню.

Органолептическая оценка блюд (блюда, заявленные в меню), соответствует /не 
соответствует вкусовым и внешним качествам.
Тепловой режим готовых блюд выдержан/ не выдержан
Ассортимент буфетной продукции разнообразен / не разнообразен.

6. Наличие графика работы столовой, приема пищи, уборки столовой имеется не 
имеется, соблюдается /не соблюдается.

7. Чистота и целостность столовых приборов соответствует /не соответствует норме.
8. Соблюдение санитарно - гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид, 

спец.одежда) соблюдается/не соблюдается.
9. Классные руководители сопровождают/не сопровождают учащихся на обед.
10. Влажная уборка по графику производится/не производится.

ЗАМЕЧАНИЯ. —______________________________________________________
ПРЕДЛОЖЕНИЯ.
1.  
2.
3.


